PARA EMPEZAR - STARTERS - VORSPEISEN

ATUN ROJO MARINADO EN SOJA Y NARANJA AL PERFUME DE ANiS ESTRELLADO Y CANELA EN RAMA, 13€
ACOMPANADO DE PASTA FILO CRUJIENTE CON REDUCCION DE FRUTOS ROJOS Y ACEITE

AROMATIZADO CON NARANJA DE SOLLER.

RED TUNA MARINATED IN SOY AND ORANGE TO THE PERFUME OF STAR ANISE & CINNAMON , ACCOMFPANIED BY

CRUNCHY FILO PASTA WITH RED FRUIT REDUCTION AND OIL AROMATIZED WITH ORANGE FROM SOLLER.

ROTER THUNFISCH, MARINIERT IN SOJA UND ORANGE ZUM DUFT YON STERNANIS UND ZIMTSTANGEN,

BEGLEITET VON KNUSPRIGEM PHYLLO-TEIG MIT REDUKTION VON ROTEN FRUCHTEN UND MIT

ORANGENAROMA VON SOLLER.

en

CEVICHE DE PESCADO BLANCO AL ESTILO PERUANO CON LECHE DE TIGRE, CHIFLES DE PLATANO

MACHO, CEBOLLA ROJA ENCURTIDA CON LIMA VERDE, CILANTRO, ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRAY 12,50€
MAIZ TOSTADO.

WHITE FISH CEVICHE PERUVIAN STYLE WITH TIGER MILK, PLANTAIN SLICES, RED ONION WITH GREEN LIME,

CHANTRO, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL AND ROASTED CORN.

WEISSER FISCH-CEVICHE IM PERUANISCHEN STIL MIT TIGERMILCH, MANNLICHEN SPITZWEGERICHEL,

EINGELEGTEN ROTEN ZWIEBELN MIT GRUNER LIMETTE, KORIANDER, NATIVEM OLIVENOL UND

GEROSTETEM MAIS

?

TENTACULOS DE PULPO A LA BRASA CON SALSA EMULSIONADA CON ACEITUNAS NEGRAS, TOMATES

CHERRY CONFITADOS AL ACEITE DE CILANTRO Y REDUCCION DE REMOLACHA. 15€
GRILLED TENTACLES OF OCTUPUS WITH EMULSIFIED SAUCE WITH BLACK OLIVES, CHERRY TOMATOES

CONFITED TO CILANTRO OIL AND BEET REDUCTION.

GEGRILLTE OKTOPUSTENTAKELN MIT EMULGIERTER SAUCE MIT SCHWARZEN OLIVEN, MIT KORIANDEROL
KANDIERTEN KIRSCHTOMATEN UND RUBENREDUKTION.

ENSALADAS / SALADS /SALATE

ENSALADA DE VIEIRA SOASADA CON VINAGRETA CALIENTE DE PICO DE GALLO, CON BUQUE DE 14€
MEZCLUM TIERNO, AROMATIZADO CON ACEITE DE HIERBABUENA Y FRUTA DE LA PASION.

SALAD OF BROWNED VIEIRA WITH HOT “PICO DE GALLO” VINAIGRETTE, WITH TENDER MEZCLUM VESSEL,

SCENTED WITH PEPPERMINT OIL AND PASSION FRUIT.

UBERBACKENER SALAT MIT HEISSER PICO DE GALLO VINAIGRETTE, ZARTES MESCLUN-SCHIFF MIT

AROMATISIERTEM KRAUTEROL UND PASSIONSFRUCHT

ENSALADA DE VERANO CON ESPARRAGO VERDE, ZANAHORIA BABY, CALABACIN VERDE, TOMATE 12€
CONFITADO, HINOJO Y RABANITO, SOBRE UNA CAMA DE PURE DE PATATAS CON CEBOLLINO Y

SUAVE VINAGRETA DE FRAMBUESA'Y MENTA.

SUMMER SALAD WITH GREEN ASFARAGUS, BABY CARROTS, GREEN ZUCCHINI CONFITED TOMATO, FENNEL

AND BEET, ONA BED OF MASHED POTATOES WITH ONION AND A SOFT VINAIGRETTE OF RASPBERRY AND MINT.
SOMMERSALAT MIT GRUNEM SPARGEL, BABYKAROTTE, GRUNEN ZUCCHINI, KANDIERTEN TOMATEN,

FENCHEL UND RADIESCHEN, AUF EINEM BETT AUS KARTOFFELPUREE MIT SCHNITTLAUCH UND

WEICHER HIMBEER-MINZ-VINAIGRETTE.

ENSALADA DE ENDIBIA ROJA CON COUS-COUS AL AROMA DE CURCUMA, CARDAMOMO Y 13€
HIERBABUENA ACOMPANADO DE JAMON DE PATO AHUMADO CON SARMIENTO DE UVA

MALLORQUINA.

RED ENDIVE SALAD WITH COUS COUS TO THE SCENT OF TURMERIC, CARDAMOM AND PEPPERMINT

ACCOMPANIED BY DUCK HAM SMOKED WITH MAJORCAN VINE SHOOT.

ROTER ENDIVIENSALAT MIT COUSCOUS MIT AROMA NACH KURKUMA, KARDAMOM UND GUTEM GRAS,

BEGLEITET VON GERAUCHERTEM ENTENSCHINKEN MIT MALLORQUINISCHEN TRIEBEN

?
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TARTAROS Y CEVICHES / TARTARES & CEVICHES / TATAR UND CEVICHE

TARTARO DE LUBINA DEL MEDITERRANEO AL PERFUME CITRICO DE NARANJA SANGUINA DE SICILIA, 18€
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA, ALBAHACA FRESCA Y FLORES DE ROMERO Y SALVIA.

MEDITERRANEAN SEA BASS TARTARE TO THE PERFUME OF BLOOD ORANGE FROM SICILY, EXTRA VIRGIN OLIVE

OIL, FRESH BASIL AND ROSEMARY AND SALVIA FLOWERS.

MITTELMEERBARSCHTARTAR MIT DEM ZITRUSDUFT VON BLUTORANGE AUS SIZILIEN, NATIVEM OLIVENOL

EXTRA, FRISCHEM BASILIKUM UND BLUTEN VON ROSMARIN UND SALBEI

@

CARPACCIO DE SALMON NORUEGO CON CEBOLLA ROJA INVERSA A LA ESENCIA DE LIMA VERDE 16€
CILANTRO Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA AL AROMA DE LEMON GRAS Y MENTA.

NORWEGIAN SALMON CARPACCIO WITH REVERSED RED ONION TO THE ESSENCE OF GREEN LIME, CORIANDER

AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL TO THE AROMA OF LEMON GRAS AND MINT.

NORWEGISCHES LACHS-CARPACCIO MIT ROTER ZWIEBEL, UMGEKEHRT ZU DER ESSENZ VON

KORIANDERGRUNKALK UND KALTGEPRESSTEM OLIVENOL MIT ZITRONENGRAS- UND MINZAROMA.

@

PASTA & RISOTTO

STROZZAPRETI CON CHIPIRONES Y COLAS DE GAMBA CON CAVA, MANTEQUILLA CLARIFICADA, 13€
TOMATE A LA ANTIGUA, ESCALLAS DE PARMESANO Y RUCULA.

STROZZAPRETI WITH SMALL CUTTLEFISH AND PRAWN TAILS WITH CAVA, CLARIFIED BUTTER, OLD COOKED

STYLE TOMATO, SCALES OF PARMESAN AND ROCKET.

STROZZAPRETI MIT TINTENFISCH UND GARNELENSCHWANZEN MIT CAVA, BUTTERSCHMALZ, TOMATEN,

FLOCKIGER PARMESAN UND RUCOLA

200

RISOTTO TIPO CARNAROLI CON LANGOSTINO DEL PACIFICO A LA ESPALDA SOASADOS CON 15€
MANTEQUILLA, VINO BLANCO PINOT GRIGIO, TOMILLO LIMONERO Y PLANCTON MARINO.

RISOTTO CARNAROLI STYLE WITH BROWNED PRAWNS FROM THE PACIFIC WITH BUTTER, PINOT GRIGIO WHITE

WINE, LEMON THYME AND SEA PLANKTON.

CARNAROLI-RISOTTO MIT PAZIFISCHEN GARNELEN AUF DEM RUCKEN MIT BUTTER, WEISSWEIN PINOT

GRIGIO, ZITRONENTHYMIAN UND MARINEM PLANKTON

200

SORRENTINO RELLENO DE RICOTTAY ESPINACA CON MANTEQUILLA BLANCA AL AROMA DE SALVIA 12€
FRESCA, PEREJILY ESCALLAS DE PARMESANO.

SORRENTINO FILLED WITH RICOTTA AND SPINACH, WITH WHITE BUTTER TO THE SCENT OF FRESH SALVIA,

PARSLEY AND SCALES OF PARMESAN.

SORENTINO GEFULLT MIT RICOTTA UND SPINAT MIT WEISSER BUTTER, MIT FRISCHEM SALBEI,
PETERSILIE UND FLOCKIGER PARMESAN.

®0

HAMBURGUESAS / BURGER f HAMBURGER

HAMBURGUESA SARATOGA (ANGUS IRLANDES, BACON, QUESO Y HUEVO). 15€
SARATOGA BURGER (IRISH ANGUS BEEF, BACON, CHEESE AND EGG,).
HAMBURGER SARATOGA (ANGUS FLEISCH, SPECK, KASE UND El).

B&0C

HAMBURGUESA VEGANA SARATOGA ACOMPANADA DE WOK DE VERDURAS DE 12¢€
TEMPORADAY BROTES DE SOJA.

SARATOGA VEGAN BURGER ACCOMPANIED BY WOK OF SEASONABLE VEGETABLES AND SOY BEAN SPROUTS.

SARATOGA VEGAN BURGER MIT WOK AUS SAISONALEM GEMUSE UND SOJASPROSSEN.
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DEL MAR - FISH - FISCH

LOMO DE RAPE EN CAMISA DE ACEITUNAS NEGRAS Y PISTACHO, CON CREMA DE ACEITE DE OLIVA 18€
VIRGEN EXTRA, ACOMPANADO DE TOPINAMBUR Y VERDURITAS DE CORAL.

MONKFISH LOIN IN SHIRT OF BLACK OLIVES AND PISTACHIO, WITH CREAM OF EXTRA VIRGIN OLIVE O/,

ACCOMPANIED BY TOFPINAMBUR AND CORAL VEGETABLES.

SEETEUFELRUCKEN IN SCHWARZEN OLIVEN UND PISTAZIENHEMD, MIT NATIVEM OLIVENOLCREME,

BEGLEITET VON TOPINAMBUR UND KORALLENGEMUSE.

o

PEZ SAN PEDRO CONFITADO A BAJA TEMPERATURA EN ACEITE DE OLIVA, CON PURE DE PATATAS, 18€
TOSTAS CRUJIENTES Y TUETANOS DE VERDURAS TRATADOS CON MANTEQUILLA CLARIFICADA AL

PERFUME DE ENELDO.

JOHN DORY FISH CONFITED AT LOW TEMPERATURE IN OLIVE OIL, WITH MASHED POTATOES, CRUNCHY TOASTS

AND VEGETABLE MARROWS TREATED WITH CLARIFIED BUTTER 70 THE SCENT OF DILL.

SAN PEDRO FISCHKONFITURE BEI NIEDRIGER TEMPERATUR IN OLIVENOL, MIT KARTOFFELPUREE,

KNUSPRIGEM TOAST UND PFLANZENMARK MIT BUTTERSCHMALZ UND DILLPARFUM.

?0

DE LA TIERRA - MEAT - FLEISCH

SOLOMILLO DE TERNERA ACOMPANADO DE BROTES TIERNOS DE RUCULA Y REMOLACHAS, TOMATE 24€
DE RAMILLETE CONFITADO, PARMESANO EN ESCALLAS, ACEITE DE TRUFA BLANCA Y TIERRA NEGRA

DE ACEITUNAS PARTIDAS DE MALLORCA.

BEEF TENDERLOIN ACCOMPANIED BY ROCKET & BEET SPROUTS, CONFITED TOMATO, SCALES OF PARMESAN,

WHITE TRUFFLE OIL AND BROKEN OLIVES FROM MALLORCA.

RINDERFILET MIT ZARTEN TRIEBEN VON RUCOLA UND RUBEN, TOMATEN-BOUQUET, FLOCKIGER

PARMESAN , WEISSEM TRUFFELOL UND SCHWARZEM OLIVENOL AUS MALLORCA.

O

MAGRET DE PATO CON FRUTOS Y FRUTAS SECAS, MANZANA GOLDEN CON ACEITE DE NARANJA, 19€
CANELA, CEBOLLITAS A LAVAINILLAY CREMA SUAVE DE ZANAHORIA CON COCO.

DUCK MAGRET WITH DRIED SEEDS AND FRUITS, GOLDEN APFLE WITH ORANGE OIL, CINNAMON, VANILLA

ONIONS AND SOFT CARROT CREAM WITH COCONUT.

ENTE MAGRET MIT FRUCHTEN UND TROCKENFRUCHTEN, GOLDENEM APFEL MIT ORANGENOL, ZIMT,
VANILLEZWIEBELN UND WEICHER KAROTTENCREME MIT KOKOSNUSS
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