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Cena 
NOCHEBUENA
Amenizada con concierto de piano

24 Diciembre 2026

Atún rojo · Sobrasada · Brioche · Encurtidos 
Atún rojo ligeramente aliñado, sobrasada mallorquina,

brioche tostado y encurtidos. 

Alcachofa · Yema curada · Trufa · Ibérico 
Alcachofa confitada y terminada a la brasa,

 yema curada, trufa negra y consomé de ibérico. 

Canelón de bogavante · Shiitake · 
Pescado de roca · Ají amarillo 

Canelón relleno de bogavante y shiitake salteado,
acompañado de espuma de pescado de roca 

y ají amarillo. 

Lubina · Coliflor · Curry verde · Coco 
Lomo de lubina asado, crema de coliflor, curry verde 

y coco, terminado con manzana verde encurtida. 

Porc Negre · Boniato · Tamarindo 
Cochinillo de Porc Negre cocinado lentamente,

prensado y terminado crujiente, boniato cremoso,
tamarindo y su propio jugo reducido. 

Chocolate · Avellana · Mandarina · Vainilla 
Cremoso de chocolate negro, praliné de avellana

tostada, bizcocho de sifón de mandarina 
y helado de vainilla. 

Petit fours · Café, té o infusión

Champagne Cocktail
Vino Blanco Jose Pariente Verdejo. 

Bodegas José Pariente. D.O Rueda
Vino Tinto 12 Volts 

Bodega 4kilos Vinícola V.T. Mallorca
Cava Ars Collecta Blanc de Blancs Codorniu

Precio por persona 150€ IVA Incluido 



Aperitivo de bienvenida 

ENTRANTE A ELEGIR

Sopa tradicional de Navidad Saratoga 
Nuestra sopa de Navidad elaborada de manera

tradicional. 
o

Waldorf · Manzana · Apio · Nueces 
Ensalada Waldorf de manzana y apio, nueces
tostadas y crema ligera de yogur y mostaza. 

PRINCIPAL A ELEGIR 

Porcella · Patató · Pera 
Porcella mallorquina asada, patató al romero,

pera asada y su propio jugo. 
o 

Merluza · Patata · Verduras · 
Salsa de pescado 

Merluza asada, patata y verduras de temporada,
acompañada de una salsa tradicional de pescado. 

Cardenal de Lloseta 

Petit fours 

 Café, té o infusión

Almuerzo

NAVIDAD
25 Diciembre 2026

Precio por persona 68€ IVA Incluido. Bebidas no incluidas



Croqueta · Carabinero · Curry rojo
Croqueta cremosa de carabinero y curry rojo

Vieira · Puerro · Caviar 
Vieira asada, puerro confitado y tostado, beurre

noisette y caviar. 

Cebolla · Foie · Avellana 
Crema de cebolla tostada, foie y avellana tostada. 

Rodaballo · Apionabo · Miso · Kale 
Rodaballo asado, cremoso de apionabo, miso, jugo

elaborado con sus propias espinas y recortes 
y kale crujiente. 

Solomillo · Patata · Tuétano · Chalota · Trufa 
 Solomillo de ternera asado, milhojas crujiente 

de patata y tuétano, chalota glaseada, trufa negra 
y jugo de ternera tostado. 

Lima · Coco · Hierbabuena · Piña 
Granizado de lima y hierbabuena, 
crema ligera de coco y piña asada. 

Champagne · Frambuesa · Vainilla 
Mousse de vainilla, frambuesa, gel de Champagne 

y helado de vainilla. 

Petit four 
Bombón de chocolate negro 

y praliné de almendra. 
Uvas de la suerte. Fiesta de Fin de Año con DJ

Cena de Gala
NOCHEVIEJA

31 de diciembre

Champagne Lanson – Le rosé Creation
Vino blanco Sierra Cantabria Blanco 2024

Bodega Sierra Cantabria. (D.O Rioja)
Vino Blanco La Lume

Bodega Dominio do Bibei. (D.O. Ribeiro)
Vino tinto Pago de Carraovejas

Bodega Pago de Carraovejas. (D.O. Ribera del Duero)
Champagne Moet & Chandon Brut Imperial

Precio por persona  285€  IVA Incluido 



FIESTA

NOCHEVIEJA
En el SKY BAR SARATOGA: 
Cotillón y Uvas de la Suerte 

Copa de Champagne Moet & Chandon Brut Imperial

FIESTA FIN DE AÑO en l’Àtic Restaurant:
1 Consumición
Fiesta con Dj

Acceso a partir de las 23:30h hasta las 03:30h
Venta entradas anticipadas 

en recepción del Hotel Saratoga 
o por mail a grupos@hotelsaratoga.com 

Precio por persona 60€ IVA Incluido
*Los comensales de la Cena de Nochevieja 

tienen incluida la Fiesta Fin de Año en el precio total. 
Las Uvas de la Suerte podrán tomarlas 

en el Restaurante o en el Sky Bar Saratoga



Bacalao en tempura con emulsión de lima

Canelón de carne rustida y queso parmesano

Tarta de chocolate con naranja y pistacho y
helado de leche

Precio por niño 55€ IVA Incluido 

NOCHEBUENA 

NAVIDAD

NOCHEVIEJA

Sopa de Navidad Saratoga

Milanesa de pollo con 
patatas fritas caseras

Gató con helado a elegir

Precio por niño 42€  IVA Incluido 

Croqueta de pollo asado y frutos rojos

Canelón de carne rustida y queso parmesano

Schnitzel de ternera con puré 
de patata navideña y salsa de setas

Apple Pie con chantilly y piruleta 
de coca-cola y peta zetas

Precio por niño 95€  IVA Incluido 

SARATOGA’S KIDS
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